APPLICATIONS®

ORIGINE DESIGNATION CERTIFICATIONS t‘égﬁ.’:;ﬁ:g FLUIDITE ENROBAGE MOULAGE CREUX MOULAGE PLEIN INGREDIENT CONDITIONNEMENT
PALETS
Noir 80% Equateur La Pepa de Oro BIO, FFL sans lécithines [ () () () (N N )
TOPVENTE LI EER Sio0 Tomé Tchiloli Intense BIO, FFL sans lécithines EE TN ) o ) T M )
Noir 72% République Dominicaine Arroyuna BIO, FFL,FLO © sans lécithines W | o 0 o 0 ® 0 © ® 0 O
TOP VENTE Noir 72% Equateur Rio Arriba - 72 BIO, FFL sans lécithines " | (] C ) " ) C ) -
Noir 70% Equateur Rio Arriba - 70 BIO, FFL @ EEBE o 0 0 C N M ) C N M ) N X ) -
NS IaNEl Noir 66% S&o Tomé Tehiloli BIO, FFL @ EEE o060 [ I ) 00 o060
Noir 64% Sao Tomé Roca Grande BIO, FFL @ EEE e 00 [ ] [ I e 00
Noir 61% Assemblage® Amelandro BIO, FFL @ EEE o000 [ ) [ I ) o000
Noir 60% Assemblage® - BIO, FFL sans lécithines HE N ] o N ] ® 0 ° -
Noir 58% République Dominicaine Ambroya BIO, FFL,FLO © sans lécithines HE (N ] (N ] [ N ® 0 0 -
TOP VENTE Noir 58% Assemblage® Anthikao BIO, FFL sans lécithines H B C I ) o0 N ] I I ) -
TOP VENTE Lait 37% République Dominicaine Mikolo - 37 BIO, FFL,FLO © @ EEE e 00 00 00 C )
Lait 32% Assemblage® Mikolo - 32 BIO, FFL @ " | 00 I ] [ I ) (I )
Blanc 35% Assemblage® Ankha BIO, FFL @ H B L L L oo -
CHUNKS, PEPITES & BATONS
Chunks Noir 60% Assemblage® Lemm -1 ~8 mm BIO, FFL sans lécithines -
TOP VENTE Pépites Noir 60% Assemblage® 12 000 pieces/kilo BIO, FFL sans lécithines -
Biscuiterie - Boulangerie - Patisserie - Glacerie - Laiterie
Pépites Noir 50% Sao Tomé 15 000 piéces/kilo BIO, FFL sans lécithines - -
Pépites Lait 36% " Assemblage® 7 500 pieces/kilo BIO, FFL sans lécithines - -
TOP VENTE Bétons Noir 48% Assemblage® 500 batons/boite BIO, FFL sans lécithines - Boulangerie - Viennoiserie
POUDRES, BEURRE, PATES & FEVES DE CACAO
TOP VENTE Pérou et / ou Sdo Tomé alcalinisée/naturelle BIO, FFL,FLO ©® - - -
Biscuiterie - Boulangerie - Patisserie - Glacerie - Laiterie
Cacao 20-22% Pérou et / ou Sao Tomé alcalinisée/naturelle BIO, FFL,FLO © - -
Beurre de cacao Assemblage® bloc BIO, FFL, FLO ® - -
® Chocolaterie - Patisserie - Biscuiterie -
n Rép.Dominicaine / Sdo Tomé / ] BIO, FFL, FLO
Pates de cacao Equateur / Pérou flakes non conchés ¢ ateur non certis FLO) - -
. Rép.Dominicaine / Sdo Tomé / ) . BIO, FFL, FLO © . ) 64, 69 ou 70kg
Equateur / Pérou fermentées & séchées | i non certiic FLO) - - Chocolaterie - Bean to Bar Torréfacteur en fonction de lorigine
) = Lait Francais @ = |ssus de nos coopératives partenaires en ® = Ingrédient FairTrade, certifi¢ Flo-Cert. Selon @ =

Ces suggestions d’applications dépendent de
I'environnement de travail et de votre équipement.

Les informations de ce catalogue peuvent évoluer : nous vous

Equateur et/ou Pérou et/ou Sao Tomé et/ou invitons a vous référer aux fiches techniques de chaque produit.

République Dominicaine.

les normes FLO-CERT, cette référence ne peut
étre vendu sous la certification FLO qu’aux clients
certifiés qui en ont fait la demande.



